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WEIHNACHTSFONDUE

GroRer Brotkorb mit Backspezialitaten

Vitale Salatbar mit hausgemachter Rohkost und Wildkrautern

vegetarischer Maultaschensalat mit Niissen und Spinat
Feldsalat mit Feta und Cranberry
Schinken und.Salamiplatte mit Chorizo und Coppa
Rosa gebratenes-Roastbeef' mit Wasabi und Kresse

* Rinderfiletspitzen mit buntem Pfeffer
Kalbfleischstreifen mit Pilzpesto
marinierte Hahnchenbrust mit scharfer Sauce
kleine Frikadellen mit diversen Senfdips
Lachsfiletwiirfel mit Wasabi
Garnelen mit Wakame &
Rote Bete Falafel mit Joghurtdip

Wilde Kartoffeln, bunte Gemuseyariation, Reisballchen
eingelegte Essiggemuse, gerostetes Bauernbrot,
= marinierter Couscous

Trifle von Zwetschgen und Mascarpone
Bratapfelcrumble mit Vanilleeis
Kasevariation vom Brett mit Baguette *
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63,00 € /Person



WEIHNACHTS BBQ
VARIANTE 1 o

GroRer Brotkorb mit Baguettespezialitaten und zwelerlei Butter

Vitale Salatbar mit hausgemachter Rohkost und Wildkrautern

vegetarische Quiche mit Lauch und Chili
gegrillter Kiirbis mit Backpflaumen und Couscous
wilder Brokkoli.vom Rost mit Mandeln und roter Bete
Rosa Roastbeef mit Coleslaw

Rindertomahawk und Spareribs vom Landschwein aus dem
Smoker
schwabische Poutine mit gerupfter Gans, Cheddar
und Schmorzwiebeln
Steaks von Rindwund Pute, zweierler Wiirste
Flammlachs im Wrap mit Preiselbeer-Senfdip

buntes Grillgemtise mit Rote Bete im Salzmantel
Ofenkartoffeln mit Sour creamMaiskolben mit’Ahaernsirup
mit Feta gefullte Champignons

e
Pan cakes mit Blaubeeren und Zimt
Ananas-Kokosspielfe vom Gritlmit Vanilleeis
Kasevariation vom Brett mit Baguette
ol

56,00 € /Person



WEIHNACHTS BBQ e
VARIANTE 2

Grol3er Brotkorb mit Baguettespezialitaten, Krauterbutter und
Schmalz

Vitale Salatbar mit hausgemachter Rohkost und Wildkrautern

kleine Pastramisandwiches mit Essiggemiise
Pastasalat mit Oliven, Krautern und eingelegten Tomaten

Garnelenspiel’e mit Mangosalsa und Bulgur

geraucherte Putenbrust mit Thunfischsauce

Entrecote.und Shoriribs aus dem Smoker mit Krauterbutter
gegrillte Entenbrust mit Orangensalz
Kotelett vom Duroc-Schwein mit Zwetschgensalsa
Steaks von Rind, Schwein und Pute
* zwelerlel Wiirste vom Rost

buntes Grillgemtse mit wilden Brokkoli-und-Kiirbis
vegetarische Sukartoffel-Maispfanne
Wilde Kartoffeln mit'Sour cream

Panna Cotta mit Rumtopfbeeren
Kaiserschmarrn/mit Vanillesauce
Kasevariation vom Brett mit Baguette
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56,00 € /Person
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WEIHNACHTSBUFFET
VARIANTE 2 -

Brot- und Baguttekorb-mit gesalzener Butter

Salatbar mit hausgemachter Rohkost und Blattsalaten

Rindercarpaccio mit schwarzen Walniissen und Creme fraiche
“Red Cabbage Steak" (angerostete Rotkraut) mit Himbeerdres-
sing, Walniissen und getrockneten Aprikosen
kleine Terrinen-und Pastetenauswahl mit Cumberlandsauce

* Essenz von der Ente mit geflilltem Fladle

Sous vide gegarte Gansebrust mit Orangensauce;
Rinderstreifen in Perlzwiebelsauce
krosse Zanderschnitte mit Petersiliensauce,
Vegetarische Bowl mit Pak choi, Couscous und Falafel

Gemusevariation mit Pfefferkohl und getriffelterSehwarzwurzel
bunte Gnocchi und wilde Kartoffeln

o Bratapfel mit Vanillesauce
Lebkuchenpannacotta
Kasevariation vom Brett mit-Feigensenf
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63,00 € /Person
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